
 
 

 

ANEXO IV 

 DOCUMENTACION A PRESENTAR 

 

 

Se presentará una MEMORIA describiendo en que va a consistir la actividad a realizar en la que se 

indicará al menos:  

 Plano de distribución de la zona de cocina. 

 Alimentos y bebidas que se vayan a servir. 

 Procedimiento de elaboración de los alimentos que se preparen. 

 Plan de limpieza. 

 Equipos necesarios para el desarrollo de la actividad (mostradores, vitrinas, frigoríficos…) 

 Personal destinado a la actividad (camareros, cocineros, personal de limpieza..) 

  

  

La empresa adjudicataria deberá presentar antes de la apertura: 

 

 Formación de los trabajadores en manipulación de alimentos 

 Diagnóstico de situación y certificado de realización de servicio emitido por empresa de control 

de plagas 

 Hojas de reclamaciones 
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